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Champagner Aperitif

2011 L‘Etoile de Berru (André Macionga & Adam Mereaux)

2019 „Clos Mireille“, Domaine Ott (Doppelmagnum)

Wasabi Kaisergranat 2021

2012 Riesling Singerriedel Hirtzberger (12 Liter)

Steinbutt, Sprotte & Limetten Tapioka

2005 Grüner Veltliner Kellerberg Johann Donabaum (12 Liter)

Spanferkel, Karotte & Kapstachelbeere

2017 „Es ist wie es ist“ – Cuvée Nr 7

André Macionga & Horst Sauer, Franken (5 Liter)

Taube, Topinambur, Haselnuss & schwarzer Trüffel

(braune Butter, Pilzsud & Pilzpüree)

2010 Brunello di Montalcino, Marchesi Frescobaldi (5 Liter)

Wagyu Beef, rote Bete & Johannisbeere und Minze

(Salat davon mit Jalapeno)

2004 Chateau Pichon Comtesse de Lalande (12 Liter)

Yuzu Cheesecake,

Caramel Beurre sale & Yuzu

2015 Chateau D‘yquem (3 Liter)
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