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WEINGUT  
MARKOWITSCH

„Die Cuvée Rosenberg ist unser bekanntester Wein, den wir nun  
seit 35 Jahren vinifizieren. Diese südwestlich ausgerichtete Hanglage ist  
geprägt durch Urmeersedimente von Kalk, Lehm und verschiedenen Kiesarten. 
Der Donauschotter im Oberboden sowie der angrenzende Wald bewirken ein 
einzigartiges Terroir.  Der Rosenberg ist ein strukturierter, straffer, eleganter 
Rotwein mit Reifepotential. Durch das hohe Alter der Rebanlagen und den 
Ausbau in großen Holzfässern zweigen wir die Einzigartigkeit der Lage.“  
~ Johanna Markowitsch

Vater und Tochter möchten die Präzision in den Weinen noch deutlicher 
hervorheben. In der Weinbauregion Carnuntum. Zwischen Wien und Bratislava.

Drei Kilometer südlich der Donau. Am Weingut Markowitsch wird zwei Drittel 
Rotwein gekeltert. In den Rieden rund um Göttlesbrunn und Höflein sind die 
Rebstöcke in hoher Dichte gepflanzt.

Ein eleganter Körper ohne Opulenz definiert die Weine, die stets von einem Hauch 
Frische inspiriert sind. Der Fokus der beiden liegt auf den heimischen Rebsorten 
Blaufränkisch und Zweigelt.

ROSENBERG - CARNUNTUM

Johanna
Markowitsch

Der Name ist auf die wilden Rosenbüsche zurückzuführen, die hier im 
Mittelalter besonders üppig wuchsen. Die Riede Rosenberg liegt auf 

einem der höchstgelegenen Weingärten am Feuersbrunner Hengstberg 
auf 374 m Meereshöhe. Lehm & Löss sowie reichlich roter Tertiärschotter  

sorgen für Finesse & Mineralität. Hier entstehen große Rieslinge mit  
Spannung, Balance und Lebendigkeit. Die exotischen  

Nuancen sind einzigartig. Hohes Reifepotential.

Ein Familienbetrieb. Unkompliziert und keiner Tradition verpflichtet.

Biologischer Weinbau: nachhaltig und vielfältig. Mischkultur statt Monokultur. 
Experimentierfreude und Neugierde. Leidenschaft und Begeisterung.  

Das ist die Philosophie des Winzers Clemens Strobl.

Handarbeit, soweit es geht. Nachhaltigkeit und Respekt vor der Natur. Keine 
Chemie, keine künstliche Bewässerung. Die Natur unterstützen, einfach sein 

lassen. Lebendig und wild. Keine Massenproduktion.  
Nur unsere Weingärten und wir.

WEINMANUFAKTUR 
CLEMENS STROBL

ROSENBERG - WAGRAM

Clemens
Strobl



19:00 UHR
Start Aperó

19:30 UHR
Start des Galadinners

23:00 UHR
Special: Late-Night Tasting  
in der Kaminhalle

I M  C H A L E T  G R E E N V I E HI M  C H A L E T  G R E E N V I E H

Galadinner in 6 Gängen und große Rosenberg 
Lagenverkostung.

Johanna Markowitsch präsentiert eine spannende 
Jahrgangsvertikale der berühmten Cuvée Rosenberg 
 vom gleichnamigen Weingut im Carnuntum.

Clemens Strobl präsentiert ein Best-of seiner 
international gefragten Rieslinge vom Wagramer 
Rosenberg. Gereiftes trifft auf Aktuelles. 

Zusätzlich wird das Pairing mit den finessenreichen 
Rosé Weinen der beiden Häuser und den Schwarz-
Hausweinen Rosenrot und Rosenrot Reserve bereichert.

„IM NAMEN DER ROSE"
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Alpenresort Schwarz 
Obermieming 141, A-6414 Mieming D
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TABLE PRESENTATION

Johanna Markowitsch und Clemens 
Strobl präsentieren die besten 
Weine aus ihren Häusern.

Die carnuntumer Spitzenriede 
Rosenberg trifft auf die Spitzenriede 
Rosenberg am Wagram. 

15:00 UHR
Start Table Presentation
im Chalet Greenvieh

Teilnahmegebühr inkl.
Wein/ Brot/ Wasser

€ 49 /Person

Teilnahmegebühr inkl. Gala-
dinner & Weinbegleitung*

€ 199 /Person

*für Hotelgäste 50€ /Person

Anmeldungen unter  
events@schwarz.at

Begrenzte  
Teilnehmerzahl

First come, 
first serve!

GALADINNER

Tel: +43 52 64 52 12 - 0
www.schwarz.at
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