wachau

GOURMET /estival

Genuss trifft Handwerk

by Jochen Hipfinger
Weinbegleitung: Weingut Pichl-Hof, Familie Schéberl aus Spitz

Geraucherter Aal
Gepuffte Rindersehnen — Triiffelmayonnaise - marinierte Ribe
Griiner Veltliner Federspiel Ried Pluris 2022

Calamari - Blutwurst
Béarlauch | Zucchini | Petersilienkresse
Griiner Veltliner Smaragd Ried Setzberg 2021

Gebratener Stor
Chorizo | wilder Brokkoli | Zitronenverbene
Riesling Smaragd Ried Loibenberg 2020

Kalbstafelspitz
Schwarzwurzel | Erdapfel | Schnittlauch Ol
Riesling Smaragd Ried Loibenberg 2020
Neuburger Smaragd Spitzer Graben 2021

Valrhona Parfait
Florentina | Mango — Erdbeere | roter Amaranth
Neuburger Smaragd Spitzer Graben 2019

www.wachau-gourmet-festival.at Anderungen vorbehalten.
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